



C A R T A






M E N Ú



D E G U S T A C I Ó N

PIRULETA DE HOJALDRE, 

SOBRASADA Y MIEL DE IBIZA







TABLA DE QUESOS Y 

EMBUTIDOS DE LA ISLA







ENSALADA PAYESA







LOMO DE BACALAO GRATINADO 

CON ALI OLI DE HIERBAS







CARRÉ DE CORDERO CON 

VERDURAS DE TEMPORADA







SURTIDO DE POSTRES IBICENCOS







Ensalada Payesa 

Parrillada de verduras con salsa romesco

Tabla de quesos y embutidos

Ensalada de crostes con Peix Sec

Gamba Roja a la pancha

Tabla de Jamón Ibérico 

Raviolis de Ricotta y espinacas

Gallo de San Pedro, majado de patata 

Lomo de bacalao

Carrillera de ternera con puré de patata, 

Carré de cordero 

Surtido de postres Ibicencos

Higos secos marinados con frigola de

Ibiza y helado de almendra

Graixonera con mousse de nata 

Tarta templada de manzana con helado 

Flaó

Tiramisú

   

         con sal de Ses Salines

         con pan de cristal y tomate de ramallet

         y verduras de temporada

         cebolla 'glasse' y gravy

         y crujiente de chocolate

        de vainilla







7 , 0 0 €





7 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €






1 5 , 0 0 €





2 1 , 0 0 €






2 4 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €



1 6 , 0 0 €









1 8 , 0 0 €



1 7 , 5 0 €






2 1 , 0 0 €








4 , 5 0 €



4 , 5 0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



6 , 0 ﻿0 €




4 5 €

*Menú degustación gratuito para clientes con reserva en

habitaciones Inspire o Junior Suite Collection VJG

(estancias mínimo de 5 noches)

*Bebidas no incluidas 

*MARIDAJE  CON VINOS IBICENCOS  y AGUA* 

1 8 €

PRINCIPALES

POSTRES

ENTRANTES

(Precio por persona) 






M E N Ù






M E N Ù



D E G U S T A Z I O N E

LECCA-LECCA DI PASTA SFOGLIA,

SOBRASSADA E MIELE DI IBIZA







TAGLIERE DI FORMAGGI 

E SALUMI DELL’ISOLA 







INSALATA PAGESA







CUORE DI BACCALÀ GRATINATO 

CON SALSA ALI OLI DI ERBE







CARRÈ DI AGNELLO 

CON VERDURE DI STAGIONE 







DOLCI ASSORTITI TIPICI DI IBIZA




Insalata pagesa 

Verdure grigliate con salsa romesco 

Tagliere di formaggi e salumi 

Insalata di crostes con pesce secco

Gamberi rossi alla griglia con sale 

Tagliere di prosciutto iberico con pane 

Ravioli con ricotta e spinaci

Pesce San Pietro, con patate e verdure 

Cuore di baccalà

Guancia di vitello con purè di patate,

cipolla glassata e salsa gravy

Carrè di agnello 

Dolci assortiti tipici di Ibiza

Fichi secchi marinati con frígola di Ibiza e

gelato alla mandorla 

Greixonera con mousse alla crema e

croccante al cioccolato

Torta di mele calda con gelato 

Torta Flaó

Tiramisù

   

         di Ses Salines 

         di cristallo e pomodoro ramallet 

         di stagione

         alla vaniglia







7 , 0 0 €





7 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €






1 5 , 0 0 €





2 1 , 0 0 €






2 4 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €



1 6 , 0 0 €









1 8 , 0 0 €



1 7 , 5 0 €






2 1 , 0 0 €








4 , 5 0 €



4 , 5 0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



6 , 0 ﻿0 €




4 5 €

*Menù degustazione gratuito per clienti con prenotazione

in camere Inspire o Junior Suite Collection VJG

(soggiorno minimo di 5 notti)

*Bevande non incluse

*ABBINAMENTO CON VINI 

IBICENCHI E ACQUA* 

1 8 €

PIATTI PRINCIPALI

DESSERTS

ANTIPASTI

(Prezzo a persona) 






C A R T E






M E N U



D É G U S T A T I O N

SUCETTE FEUILLETEE, 

SOUBRESSADE ET MIEL D'IBIZA







PLATEAU DE FROMAGES ET DE

CHARCUTERIES DE L'ILE 







SALADE PAGESA







FILET DE MORUE GRATINÉ AVEC 

ALIOLI AUX HERBES 







CARRÉ D'AGNEAU ET 

LEGUMES DE SAISON 







ASSORTIMENT DE DESSERTS D'IBIZA




Salade pagesa 

Grillade de légumes avec sauce romesco 

Plateau de fromages et de charcuteries 

Salade de crostes au poisson séché

Crevette rouge à la plancha au sel 

Plateau de jambon ibérique avec pain de

cristal et tomate de ramallet 

Raviolis de ricotta et épinards

Saint-Pierre, pommes de terre et 

Filet de morue

Joue de veau et purée de pommes de terre,

oignons glacés et sauce gravy 

Carré d'agneau 

Assortiment de desserts d'Ibiza

Figues séchées marinées à la frígola d'Ibiza

et glace à l'amande 

Greixonera avec mousse à la crème et

croustillant au chocolat

Tarte aux pommes tiède avec glace à la

vanille

Tarte Flaó

Tiramisu

   

         de Ses Salines 

         légumes de saison 







7 , 0 0 €





7 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €






1 5 , 0 0 €





2 1 , 0 0 €






2 4 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €



1 6 , 0 0 €








1 8 , 0 0 €



1 7 , 5 0 €






2 1 , 0 0 €








4 , 5 0 €



4 , 5 0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



6 , 0 ﻿0 €




4 5 €

*Menu dégustation gratuit pour les clients ayant réservé

une chambre Inspire ou Junior Suite Collection VJG

(séjours minimum de 5 nuits)

*Boissons non-incluses 

*ACCORD METS-VINS ENTRE LES VINS

D'IBIZA ET DE L'EAU* 

1 8 €

PLAT PRINCIPAL

DESSERTS

ENTRÉES

(Prix par personne) 






M E N U



T A S T I N G



M E N U

PASTRY, SOBRASSADA SAUSAGE AND

IBIZAN HONEY LOLLIPOP







IBIZAN CHEESE AND 

COLD SAUSAGE PLATTER 







PAGESA SALAD







COD LOIN AU GRATIN 

WITH HERB ALIOLI 







RACK OF LAMB WITH 

SEASONAL VEGETABLES







SELECTION OF IBIZAN DESSERTS







Pagesa Salad 

Grilled vegetables with romesco sauce 

Cheese and cold sausage platter

Crostes salad with dried fish

Grilled red prawn with 

Iberian ham platter with 

Ricotta and spinach ravioli

St Pierre fish with potatoes and 

Cod loin

Beef cheeks with puréed potatoes, 

Rack of lamb 

Selection of Ibizan desserts

Marinated dried figs with Ibizan frígola

liqueur and almond ice cream 

Greixonera with cream mousse and

crunchy chocolate

Warm apple pie with vanilla ice cream

Flaó tart

Tiramisu

   

         Ses Salines salt

         crystal bread and ramallet tomato    

         seasonal vegetables

         glazed onion and gravy 







7 , 0 0 €





7 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €






1 5 , 0 0 €





2 1 , 0 0 €






2 4 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €



1 6 , 0 0 €









1 8 , 0 0 €



1 7 , 5 0 €






2 1 , 0 0 €








4 , 5 0 €



4 , 5 0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



6 , 0 ﻿0 €




4 5 €

*Tasting menu free for clients with a booking in Inspire

or Junior Suite Collection VJG rooms 

(minimum stay 5 nights)

*Drinks not included

*PAIRING WITH IBIZAN WINES & WATER* 

1 8 €

MAIN COURSES

DESSERTS

STARTERS

(Price per person) 





S P E I S E K A R T E




D E G U S T A T I O N S



M E N Ü

LOLLI AUS BLÄTTERTEIG, 

SOBRASSADA UND HONIG AUS IBIZA







KÄSE- UND WURSTWARENPLATTE 

VON DER INSEL  







PAGESA-SALAT







ÜBERBACKENES KABELJAUFILET 

MIT KRÄUTER-AIOLI







LAMMKARREE MIT SAISON

ALEM GEMÜSE







AUSWAHL AN IBIZENKISCHENDESSERTS




Pagesa-Salat  

Gegrilltes Gemüse mit Romesco-Sauce  

Käse- und Wurstwarenplatte 

Salat mit Crostes und Stockfisch

Rote Garnele vom Grill mit 

Iberische Schinkenplatte mit 

Ricotta- und Spinatravioli

Petersfisch mit Kartoffeln und 

Kabeljaufilet

Kalbsbäckchen mit Kartoffelpüree,

glasierten Zwiebeln und Bratensoße 

Lammkarree 

Auswahl an ibizenkischen Desserts

Getrocknete Feigen mariniert mit 

Greixonera mit Sahne-Mousse und

knuspriger Schokolade

Lauwarmer Apfelkuchen mit Vanilleeis

Flaó-Kuchen

Tiramisu

   

         Ses Salines-Salz

         knusprigem Brot und Ramallet-Tomate   

         saisonalem Gemüse 

         Frígola-Likör aus Ibiza und Mandeleis 







7 , 0 0 €





7 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €






1 5 , 0 0 €





2 1 , 0 0 €






2 4 , 0 0 €



1 3 , 0 0 €



1 6 , 0 0 €









1 8 , 0 0 €



1 7 , 5 0 €






2 1 , 0 0 €








4 , 5 0 €



4 , 5 0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



4 , 5 ﻿0 €



6 , 0 ﻿0 €




4 5 €

*Kostenloses Degustationsmenü für Gäste, die ein Zimmer

der Kategorie Inspire oder Junior Suite Collection VJG

buchen (Mindestaufenthalt 5 Nächte)

*Getränke nicht inbegriffen

*WEIN- UND WASSERKOMBINATION MIT

IBIZENKISCHEN WEINEN* 

1 8 €

HAUPTGERICHTE

DESSERTS

VORSPEISEN

(Preis pro person) 


